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Uber uns

Am 07. November 2018 offneten wir die Turen unseres AV Concept Stores.
Wir vereinbaren Gastronomie, Veranstaltungen und Shoppen unter einem Dach.
In stilvollem Ambiente begruBen wir seit diesem Tag unsere Gaste.

Doch es herrscht niemals Stillstand. Seit dem Tag der Eroffnung haben wir bereits mehrere Anpassungen, sowohl am geplanten
Konzept, als auch an der Gestaltung der Raumlichkeiten vorgenommen.

Als Gastgeber mit Herz haben wir unsere Kernkompetenzen zu unseren Offnungszeiten gemacht.

Wir bieten reichhaltige Fruhstlcke, Sonntags als Buffet und zur Mittagszeit eine moderne und frische Kuche. Unseren Gasten, die mal
eben kurz Ihre Mittagspause bei uns verbringen, versprechen wir ein taglich wechselndes Mittagsgericht in maximal 7 Minuten.
Neben dem Tagesgeschaft freuen wir uns uber Veranstaltungen in unseren Raumlichkeiten
und konnten uns als Caterer in und um Duisburg positionieren.,

Das Angebot in unserem Shop suchen wir mit viel Sorgfalt aus und achten sehr darauf,
dass das Angebot zu uns passt.

UNSERE PHILOSOPHIE DIE DUISBURGER WERKSTATT
Mit modernen Konzepten bieten wir
Menschen mit Behinderung
Herausforderungen und Perspektiven an,
die Lebensqualitat bedeuten.

Unsere Teams lieben das, was sie tun!

Im Stadtgeschehen sichtbar zu sein, mit modernem

Esprit und Teams aus Menschen

mit und ohne Behinderung, ist fur uns

selbstverstandlich und unser Beitrag o
zur gelebten Inklusion.
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Allgemeine Informationen

Lieber Gast,

wir freuen uns Ihnen auf den folgenden Seiten Informationen rund um das Thema
VERANSTALTUNGEN IM AV CONCEPT STORE zu prasentieren.,
Veranstaltungen in unseren Raumlichkeiten sind Montag bis Freitag auBerhalb unserer Offnungszeiten
und am Wochenende moglich.
Fur einen gelungenen Tag planen wir gerne mit lhnen gemeinsam lhre Veranstaltung.

Alle Speisen werden von uns mit uberwiegend regionalen und saisonalen Zutaten mit viel Liebe zum Detail zubereitet.
Unsere Buffet-Vorschlage AB 20 PERSONEN sind Ideen, die Sie bei der Entscheidung lhrer Speisen unterstutzen sollen.
Bitte wahlen Sie nach Ihrem individuellen Geschmack und zogern Sie nicht, Wunsche zu auBern!

Die genannten Preise sind Richtpreise und konnen je nach Auswahl variieren.

Gerne kalkulieren wir fur Sie nach Auswahl der Speisen!

Zusatzlich bieten wir Ihnen auch Catering inkl. Speisen, Getranke, Equipment und Personal an dem Ort lhrer Wahl an.
Bei Interesse schauen Sie gerne in unsere CATERINGMAPPE.

Wir wlnschen Ihnen und Ihren Gasten einen wundervollen Tag mit kulinarischen Besonderheiten,
an den Sie hoffentlich gerne zurickdenken.

A |

[ N

CONCEPT STORE

FOOD - FASHION - EVENTS



Frihstiick auf Platten

Helle & KdrnerbrotchenRoWeDbiHaf | Hausgebackener StutenWeMiMM

Rindersalami®®® | Raucherschinkens°’ | gekochter Schinkens®®
GoudaMiMM | ButterkaseM™MM | Camembert MMM | FrischkaseMiMiM

vegane Creme®®s | Landbutter™MiM
zweierlei Fruchtaufstriche aus eigener Herstellung

IM GLAS
Obstkompott | QuarkM:MM | KnuspermusliWePiHaWa

RUhreif | Speckse®
Raucherlachsfis mit SahnemeerrettichMiMM

13.90 €
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Helle & KornerbrotchenRoWeDbiHaf | Hausgebackener StutenWeMiMiM
Rindersalami®®® | Raucherschinkense® | gekochter Schinkense* | FleischwurstMiMiM23.15
GoudaMMM | ButterkaseMMM | CamembertM:MM | FrischkaseMiMiM
vegane Cremeses!LandbutterMiMM | Margarine? | Honig | NutellaMiMiMSojHas
zweierlei Fruchtaufstriche aus eigener Herstellung

Musli-Station zum selber kombinieren
KnuspermusliwebiHaWa | CornflakesWe | Haferflockenta
JoghurtMMM | QuarkMiMM | MilchMiMiM

RUhreif | Speck
Antipasti | Tomate-MozzarellaMiMMSo?.2
Raucherlachsfis mit Sahne-MeerrettichMiMM

Selbstverstandlich
Filterkaffee! | Tee | KakaoMi:MM-Soj
Orangensaft

17.90 €
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Buifet = Vorspeisen

Ciabatta-SticksWeGer & LaugenkonfektWeGerses mit zweierlei Dips 2,50 €
KrauterbutterM:MM | Paprika-FrischkaseMMM| Curry-DipMiMM | KrauterschmandMiMiM | Avocadocreme "VEGAN™ | Rote Beete HumusMiMM “\VEGAN*

Gemischte Blattsalate mit Joghurt-MiMM & Balsamicodressingse®sen 2,50 €
Mediterraner Nudelsalat mit Pesto, Oliven und RucolaWeMiMiMso®13 5 £ €
Krautsalat mit Paprika "VEGAN" 2,00 €
Couscous-Salat "VEGAN" 2,50 €
Antipasti - marinierte Zucchini, Paprika, Champignons "VEGAN" 3,00 €
Kirschtomaten & Mozzarellakugeln, verfeinert mit PestoMiMiMSo® 2 50 €
Dattel & Feta"MMim SpeckmantelMiMMSo® 2 50 €
Kleine Rindfleischfrikadellen mit SenfEWesen 2 40 €
Mini-Schnitzel vom Schwein mit PreiselbeerentiWe 250 €
Scheiben vom Roastbeef kombiniert mit WaldorfsalatE-WeMiMiMHaselsen 4 g0 €
Vitello Tonnato - Scheiben vom Kalb an einer Thunfisch-KapernsoBefisMiMM 4 20 €
Gebratene Garnelen auf Algensalat, kombiniert mit AioliEikreMiMiMSen 4 90 €

Raucherlachs mit Sahne-MeerrettichfisMiMM 4 50 €
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Buifet - Hauptspeisen

Roastbeef am Stuck gegart 23,90 €
Filet vom Kalb 28,00 €
Schweinebraten eigenen Sudse! 12,90 €
Rinderschmorbraten im Rotweinjussetse® 1550 €
Medaillons - Schwein oder Pute - in PfefferrahmsoBeMiMMSo* 15 90 €
Geschnetzeltes - Schwein oder Hahnchen - in ChampignonrahmsoBeMiMiMSo® 11,80 €
Schnitzel vom SchweinFWe 10,90 €
Currywurst - Schweinsetsen oder Geflugel 8,90 €

Lasagne Bolognesefi:WeMiMiMSel g 5o €

Seelachsfilet unter einer Kase-Gemuse-KrusteWeFisMiMiMSel 14 £o €
Wolfsbarschfilet auf ZitronenbutterWeFisMiMM 18 5o €

Zanderfilet in WeiBwein-KrautersoBeWeFisMiMM 15 g0 €

A |

Alle Prelsg verstehen SICh. ab 20”Person.en pro Person .'.nk[' 7%’. = Die Speisen bieten wir ohne besondere Wunsche im Verhaltnis
MwSt. Zu jeder Hauptspeisen wahlen Sie einmal Gemuse & eine CONCEPT STORE
Sattigungsbeilage. Die Preise dienen der Orientierung und FOOD - FASHION - EVENTS 60% FLEISCH und 40% VEGETARISCH/VEGAN an.

verandern sich je nach Zusammenstellung Ihres Buffets.



Buifet - Hauptspeisen

VEGETARISCH
Gemuse-LasagnefWeMiMiMSel 7 90 €
Linsenbratlinge mit GemUsejusEWeMiMiMSel 15 g0 €
Gemuseteigtaschen in CurryrahmsofBef:WeMiMiMSel 10 90 €

Paprika-Gulasch 9,90 €

VEGAN
Gnocchi & GemUse mit einer Basilikum-TomatensoBeSet 9,50 €
Gemusecurry mit Kichererbsen-BallchenWesel 850 €
Currywurst aus Gemusesoset 9,90 €

Gemusepfanne mit Cashew und Tofukasaisel 1350 €
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% & Die Speisen bieten wir ohne besondere Wunsche im Verhaltnis

MwSt. Zu jeder Hauptspeisen wahlen Sie einmal Gemuse & eine CONCEPT STORE
Sattigungsbeilage. Die Preise dienen der Orientierung und FOOD = FASHION < EVENTS
verandern sich je nach Zusammenstellung Ihres Buffets.

60% FLEISCH und 40% VEGETARISCH/VEGAN an.



Buiiet - Beilagen

GEMUSE
Buntes Ofengemuse - Paprika, Zucchini, Méhren
Apfel-Rotkohl | Rosenkohl
Glasierte MohrenMiMM | Mandel-BrokkoliMaMiMM

RahmgemuseM:MiMSel

SATTIGUNGSBEILAGE
Marinierte DrillingeMMM
Langkornreis | ButtereisMMM | \X/ildreis-Mix
Schupfnudeln¥e | SpatzlefiWe
KartoffelplreeMMM | KartoffelgratinMiMiM

KartoffelkloBeso® | SemmelknddelE WeMiMiM
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Buffet = Dessert

Panna Cotta mit MangoMMM 2 50 €
Bayrisch Creme mit HimbeermarkM:MM 2 50 €
Mousse von Zartbitterkuvertire MiMiMSol 3 00 €
FruchtmousseWeMiMiMSoj 3 50 €
Zitronenmousse mit SchokoladensplitternMiMiMSol 2 60 €
Mini-Pfannkuchen mit Obstkompott & SahnefiWeMiMM 4 g0 €

VEGAN
Mousse au chocolatesd 3,50 €
Obstsalat 3,00 €
Joghurtcreme mit FruchtsoBeSd 2,50 €

Kleine ZimtschneckenWe 1,50 €
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Buifiet = No. 1

Vegetarisch-Vegan

Vorneweg & Zwischendurch
Gemischte Blattsalate mit Joghurt-MiMM & BalsamicodressingSe®sen
Mediterraner Nudelsalat mit Pesto, Oliven und RucolaWeMiMiMSo%13
Antipasti — marinierte Zucchini, Paprika, Champignons

Hauptsachlich
Linsenbratlinge mit Gemusejust:WeMiMiMSel
Erbsen
SUBkartoffelptreeMMiM
Gemuseteigtaschen auf gelber Paprikabuttert:WeMiMiMSel

Zum Abschluss
Mousse au choclate "VEGAN*SY
Obstsalat

Selbstverstandlich
Ciabatta-SticksWeGer
mit Kichererbsencreme & Guacamole

29.50 €
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt. [k Die Hauptspeisen bieten wir ohne besondere Winsche

CONCEPT STORE . iy
FOOD - FASHION - EVENTS im Verhaltnis 50/50 an.



Bulffet = No.2

Vorneweg & Zwischendurch
Gemischte Blattsalate mit Joghurt-MiMM & BalsamicodressingSo®sen
Kirschtomaten & Mozzarellakugeln, verfeinert mit PestoMiMiMSo®
Dattel & FetaMMM im Speckmantel
Mini-Schnitzel vom Schwein mit Preiselbeerent.We

Hauptsachlich
Hahnchenroulade geflllt mit Spinat und Pinienkernen auf ThymianjusMiMiM
Wolfsbarschfilet an ZitronenbutterWeFisMiMM
Buntes Ofengemuse
Wildreis-Mix & Marinierte Drillinge

Zum Abschluss
Mango-Panna CottaMiMM
Mousse von der ZartbitterschokoladeMiMiM-Soj

Selbstverstandlich
Ciabatta-SticksWeGer & LaugenkonfektWeGerses mit zweierlei Dips

32.20 €
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt. [k Die Hauptspeisen bieten wir ohne besondere Winsche

CONCEPT STORE . iy
FOOD - FASHION - EVENTS im Verhaltnis 50/50 an.



Bulffet = No.3

Vorneweg & Zwischendurch
Gemischte Blattsalate mit Joghurt-MiMM & BalsamicodressingSe®sen
Couscous-Salat mit Paprika | Dattel & FetaMMM im Speckmantel
Vitello Tonnato - Scheiben vom kalb an einer Thunfisch-KapernsoBeMiMiMSo®
Gebratene Garnelen auf Algensalat, kombiniert mit AiolifKreMiMiMSen

Hauptsachlich
Schweinemedaillons in einer Apfel-Weinbrand-SoBeMMM
Lachsfilets auf einer milden Kurkuma-RahmsoBeWe FisMiMM
GemuUseteigtaschen an gelber Paprikabutter™:MM
RahmgemuseMMM & glasierte Mdhren™iMM
KartoffelgratinMMiM & ButterreisM-MM

Zum Abschluss
Tiramisu ,Klassisch"WeMiMM | Zitronen-Joghurtmousse™iMM

Selbstverstandlich
Ciabatta-SticksWeGer & LaugenkonfektWeGerses mit zweierlei Dips

36.50 €
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt. [ Die Speisen bieten wir ohne besondere Wunsche im Verhaltnis

PRAMAMIRIRANY 0% FLEISCH | 40% FISCH | 20% VEGETARISCH/VEGAN an.



Buifet = No.4

Vorneweg & Zwischendurch
Gemischte Blattsalate mit Joghurt-MMM & BalsamicodressingSe®sen
Antipasti - marinierte Zucchini, Paprika, Champignons
Scheiben vom Roastbeef kombiniert mit WaldorfsalatF-WeMiMiMHa.SelSen
Geraucherte FischhappchenEi,\X/e.Fis,Mi,MiM,Sel,Sen,Ses,SoZ,l,z,lz
Lachsrosen | schwarzer Heilbutt mit Honig & Ananas | Makrelenfilet |
Stremellachs mit Frischkase | Gefulltes Noriblatt mit Lachs

Hauptsachlich
Kalbsbraten in Portweinjus
Zanderfilet in WeiBwein-KrautersoBeWeFisMiMM
Linsenbratlinge mit GemUsejus®WeMiMiMSel*\VEGETARISCH"
Apfel-Rotkohl & Kohlrabi-Streifen in BechamelsoBeMi:MM
KartoffelkloBe & Wildreis-Mix

Zum Abschluss
Mini-Pfannkuchen mit Obstkompott, SchokoladensoBe & SahneFfiWeMiMiMSoj

Selbstverstandlich
Ciabatta-SticksWeCer & augenkonfektWeGerses mit zweierlei Dips

39.70 €
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt. [ Die Speisen bieten wir ohne besondere Wunsche im Verhaltnis

PRAMAMIRIRANY 0% FLEISCH | 40% FISCH | 20% VEGETARISCH/VEGAN an.



Buffet = No.J

Vorneweg & Zwischendurch
Gemischte Blattsalate mit Joghurt-MMM & BalsamicodressingSe“Sen
Scheiben vom Roastbeef kombiniert mit WaldorfsalatF:WeMiMiMHaSelsen
Vitello Tonnato - Scheiben vom Kalb an einer Thunfisch-KapernsoBefisMi:MM
Gebratene Garnelen auf Algensalat, kombiniert mit AioliEiKreMiMiM.Sen
Raucherlachs mit SahnemeerrettichFisMiMM

Hauptsachlich
Roastbeef & Kalbsfilet am Stuck gegart
Wolfsbarschfilet auf RieslingschaumfisWeMiMiM
Buntes OfengemUse & Mandel-BrokkoliM:MiM
KartoffelgratinMMiM | Marinierte Drillinge | ButterreisMiMiM

Zum Abschluss
Duett von Mousse im GlasMiMMSoj
Frucht-Tiramisu im GlasMiMiM

Selbstverstandlich
Ciabatta-SticksWecer & augenkonfektWeGerses mit zweierlei Dips

16.00 €
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt. [ Die Speisen bieten wir ohne besondere Wunsche im Verhaltnis
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Buffet = No.6

Kostlichkelten vom Grill

Salatauswahl
Bunte Salatplatte mit Joghurt-MMM & Balsamicodressingse*Sen
Tomate-Mozzarella-SalatMiMiMSo? | Mariniertes GemUse
Rheinischer Kartoffelsalat mit Ei und LauchE5°* | Krautsalat mit bunten Paprikastreifen
Mediterraner Nudelsalat mit Pesto, Oliven und getrockneten TomatenWeMiMiMSo=13

Vom Grill
Bratwurst - Schweinsetsen oder Geflugel
Hahnchenbrust mit einer pikanten Aprikosen-Chili-Marinade | Schweinenackensteaks in Krautermarinade
Garnelen-SpieBek eingelegt in Barlauch-Ol
CrillkaseM:MM | Backkartoffel

Zum Abschluss
Tiramisu ,Klassisch"WeMiMiM
Sahnequark mit Fruchten™iMiM

Selbstverstandlich
Ciabatta-SticksWeGer & [LaugenkonfektWe.Ger.ses
Ketchup | Senf | Mayonnaisef'sen | KrauterbutterMMM | AjoliEisen | Schnittlauch-SchmandMiMM

34.90 €
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt. [ Die Speisen bieten wir ohne besondere Wunsche im Verhaltnis

PRAMAMIRIRANY 0% FLEISCH | 40% FISCH | 20% VEGETARISCH/VEGAN an.



Getranke

Mineralwasser

Rheinfels Mineralwasser - klassisch oder still

Rheinfels Mineralwasser - klassisch oder still

Sinalco-Limonaden

Cola2 | Cola light2567811 | Orange?3 | Zitrone |
Apfelschorle

Van Nahmen Landschorlen

Rhabarber, Apfel-Streuobst,
schwarze Johannisbeere

Van Nahmen Safte

Apfel von den Streuobstwiesen, Orange

Bier
Konig Pilsener&er | alkoholfreicer
Bitburger Radlerz356Cer

Erdinger HefeweizenGerWe | alkoholfreiGer-We

0,70la 550 €
0,20la 2,20 €

0.33la 250 €

0.33la 4,20 €

0,20la 2,20 €

0.33La 3,00 €
0.33La 3,00 €
0.33la 350 €

Sekt und Weine

VAL DE BRUN | ProsseccoS>**

SCHLOSS BERGFELS - Sekt halbtrockense®
SCHLOSS BERGFELS - Sekt trockense?

RIESLING | Karl Pfaffmann | PfalzS®®
GRAUBURGUNDER | Winter | Rheinhessense*
ROSE | Villa Tabernus | Pfalzse?

LEMBERGER | Hirsch | Warttembergs°*

IL PUMO PRIMITIVO | Apuliens®®

Hochprozentiges

SPIRITUOSEN & LIKORE
z.B. Vodka | Linie | Malteser | Ouzo | Feigling | Waldgeist

DIGESTIFE
z.B. Ramazotti | Calvados | Williams Christ Birne | Grappa

LONGDRINKS

0.75l a 39,50 €
0.20la 6,90 €
0.75la 22,00 €

0,75l a 24,00 €
0,75la 2750 €
0,75l a 24,00 €
0,75l a 30,00 €
0,75l a 24,00 €

2cla2g50 €
4clags0 €

0.20la 750 €

z.B. Aperol Sprizz | Lillet Wild Berry | Rum Cola | Wodka Orange | Gin Tonic
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt.
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Getrinkepauschalen

No.1 = pro Person pro Stunde 2.00 €
Gerne bieten wir Ihnen unsere Getrankepauschale an. Diese beinhaltet folgende Getranke:
Mineralwasser | Filterkaffee?11 & Tee

No.2 = pro Person pro Stunde 2.70 €
Gerne bieten wir Ihnen unsere Getrankepauschale an. Diese beinhaltet folgende Getranke:
Mineralwasser | Apfel- & Orangensaft | Filterkaffee' & Tee

No.3 = pro Person pro Stunde 3.30 €
Gerne bieten wir Ihnen unsere Getrankepauschale an. Diese beinhaltet folgende Getranke:
Mineralwasser | Sinalco Limonaden - Colaz | Cola light?567811 | Orange?3 | Apfelschorle | Filterkaffee! &Tee

No.4 = pro Person pro Stunde 4.90 €
Gerne bieten wir Ihnen unsere Getrankepauschale an. Diese beinhaltet folgende Getranke:
Hauswein weiB und rot>°® | Sektse® | Konig PilsCer | Mineralwasser & Sinalco Limonaden2567.81

No.3 = pro Stunde 9.50 €
Gerne bieten wir Ihnen unsere Getrankepauschale an. Diese beinhaltet folgende Getranke:
SektS°® | Hauswein weil und rots°® | Kénig PilsGe | 3 Spirituosen & 3 Longdrinks | Mineralwasser |
Sinalco Limonadenz567811 | Apfel- & Orangensaft | Kaffeespezialitaten MiMiM11

A |
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt.
CONCEPT STORE

FOOD - FASHION - EVENTS



Raumlichkeiten & Dekoration

Innenhof-Nutzung am Wochenende 150,00 €
Mobiliar Innenhof - 3 Stehtische 50,00 €
Separater Raum fur z.B. Umkleide, Abstellraum, ... 50,00 €
38 Parkplatze - nur nach vorheriger Abstimmung moglich - 200,00 €
Endreinigung 500,00 €

Tischwasche - Reinigungspauschale - pro Person 1,00 €
Stoffserviette - pro Stuck 1,00 €
Blume & Grun in einer Flasche - pro Stuck 7,00 €
Blumengesteck klein - pro Stuck 17,00 €
Blumengesteck groB3 - pro Stuck 33,00 €
Menu- und Getrankekarten - pro Stuck 1,00 €
Stumpenkerzen weil3 - pro Stuck 3,50 €
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Alle Preise verstehen sich ab 20 Personen pro Person inkl. 7% MwSt.
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Veranstaltungen

Fur Veranstaltungen auBerhalb der regularen Offnungszeiten
setzen wir einen Mindestumsatz voraus.
Sollte dieser durch den Verzehr von Speisen & Getranken nicht erreicht werden,
fallt die Differenz als Raummiete an.

bis 20.00 Uhr 1000,00 €
bis 22.00 Uhr 1500,00 €
bis 00.00 Uhr 2000,00 €

Wenn Sie langer feiern mochten, berechnen wir einen Nachtzuschlag:
Je angefangene Stunde 150,00 €

A |
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Veranstaltungen

Stornobedingungen

Bei einem RUcktritt von der Veranstaltung lhrerseits, ist der AV Concept Store im Namen der Duisburger
Werkstatt fur Menschen mit Behinderung gGmbH berechtigt, den entgangenen Verzehrumsatz wie aufgefuhrt in
Rechnung zu stellen.

zwischen dem 42. und 28. Tag vor der Veranstaltung 50 % des Verzehrumsatzes
zwischen dem 27. und 8. Tag vor der Veranstaltung 75 % des Verzehrumsatzes
ab dem 7.Tag vor der Veranstaltung 100 % des Verzehrumsatzes

Die Berechnung des Verzehrumsatzes erfolgt nach der Formel:
Vereinbarter Preis fur Speisen & Getranke x Teilnehmerzahl.

A |
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Allergene & Zusatzstoife

Es ist unser Anliegen, Sie bei uns glucklich zu machen.
Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualitat und regionaler Herkunft zu
verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhdltlich sind, aber dennoch
von vielen Gasten gewunscht werden. Des Weiteren wird es immer wichtiger, das Thema
Allergien und Unvertraglichkeiten zu berucksichtigen.

\Wenn Sie eine detaillierte Ubersicht der Allergene und Zusatzstoffe fir die einzelnen Speisen wiinschen,
sprechen Sie uns gerne an.

Ei Ei Mi: Milch Pi: Pistazien 1 | mit Konservierungsstoff 8 | mit Phosphat
Ern: Erdnuss (einschliesslich Mac: Macadamia- oder 2 | mit Farbstoff 9 | geschwefelt
Ger: Gerste Laktose) Queenslandnusse 3 | mit Antioxidationsmittel 10 | chininhaltig
Ro: Roggen MiM: Milcheiweiss SO2: Schwefeldioxid und | 4 | mit Sussungsmittel 11 | coffeinhaltig
We: Weizen Lup: Lupin Sulphite Saccharin 12 | mit Geschmacks-
Di: Dinkel/Dinkelweizen Ma: Mandeln Sel: Sellerie 5 | mit Sussungsmittel verstarker
Haf: Hafer Ha: Haselnusse Sen: Senf Cyclamat 13 | geschwarzt
Fis: Fisch Wa: Walnusse Ses: Sesam 6 | mit Sussungsmittel 14 | gewachst
Kre: Krebstiere Ka: Kaschunusse Soj: Sojabohnen Aspartam, 15 | abfUhrende Wirkung
Wei: Weichtiere Pe: Pecannusse enth. Phenylalaninquelle
Pa: Paranusse 7 | mit Sussungsmittel
Acesulfam
]
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So erreichen Sie uns

AV CONCEPT STORE

Kuhlenwall 20
47051 Duisburg
Telefon 0203 298 50 50

wWWWw.av-conceptstore.de
info@av-conceptstore.de

http://www.facebook.com/av.concept.store.duisburg
http.//www.instagramm.com/av_concept_store/
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